
les 

C U  I  S I  N  E T  R A  D I  T  I  O N N  E L  L  E  

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE INCLUS / NET PRICE INCLUDING SERVICE AND VAT 

* Sans gluten sur demande - Nous proposons du pain sans gluten. La liste des allergènes est disponible sur demande. 

* Gluten free possibility, free – Gluten bread. The list of the allergens is at your disposal. 

 

 

DINER DU LUNDI 
MONDAY DINNER 

 
VELOUTÉ DE COURGETTE 

ZUCCHINI SOUP 

 - 
TATAKI DE BŒUF AU SESAME, PARMESAN, 

GRENADE 

BEEF TATAKI WITH SESAME, PARMESAN, POMEGRANATE 

OU / OR 

RAVIOLES DE ROYAN CREME DE BASILIC 
CONCASSE DE TOMATES 

RAVIOLI DE ROYAN WITH BASIL CREAM AND CRUSHED TOMATOES 

 - 
EPAULE D'AGNEAU CREMEUX DE PATATE 

DOUCE, LEGUMES VERTS 

CREAMY SWEET POTATO LAMB SHOULDER, GREENS 
 

OU / OR 

 

COLIN, FONDUE DE POIREAUX, GRENAILLES ROTIES 
HAKE, LEEK FONDUE, ROASTED BABY POTATOES 

 - 
BUFFET DE FROMAGES 

CHEESE BUFFET 
 

BUFFET DE DESSERTS 
SWEET BUFFET 



les 

C U  I  S I  N  E T  R A  D I  T  I  O N N  E L  L  E  

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE INCLUS / NET PRICE INCLUDING SERVICE AND VAT 

* Sans gluten sur demande - Nous proposons du pain sans gluten. La liste des allergènes est disponible sur demande. 

* Gluten free possibility, free – Gluten bread. The list of the allergens is at your disposal. 

 

 

 

DINER DU MARDI  
TUESDAY  

 
POTAGE DE LEGUMES 

VEGETABLE SOUP 
 - 

PRESSÉ DE TOMATES, MOZZARELLA ET PESTO 
PRESSED TOMATOES, MOZZARELLA, AND PESTO 

 

OU / OR 
 

GAMBAS, SYPHON HOMARDINE, RISOTTO DE BLÉ AUX EPICES  
PRAWNS, LOBSTER SYPHON, SPICED WHEAT RISOTTO 

 - 
MIGNON DE PORC, SEMOULE AUX HERBES,  

POMMES AUX CIDRES  
PORK TENDERLOIN, SEMOLINA WITH HERBS,  APPLES WITH CIDER 

 

OU / OR 

 

DORADE PIPERADE 

OLIVES, MIEL ET RIZ PARFUMÉ 

SEA BREAM WITH PIPERADE, OLIVES, HONEY, AND FRAGRANT RICE 

 - 

BUFFET DE FROMAGES 

CHEESE BUFFET 
 - 

BUFFET DE DESSERTS 
SWEET BUFFET 



les 

C U  I  S I  N  E T  R A  D I  T  I  O N N  E L  L  E  

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE INCLUS / NET PRICE INCLUDING SERVICE AND VAT 

* Sans gluten sur demande - Nous proposons du pain sans gluten. La liste des allergènes est disponible sur demande. 

* Gluten free possibility, free – Gluten bread. The list of the allergens is at your disposal. 

 

 

 

DINER DU MERCREDI 
WEDNESDAY DINNER 

 
VELOUTÉ DE PANAIS 

PARSNIP SOUP 
 - 
 

FEUILLETÉ AUX CHAMPIGNONS, ŒUF PARFAIT, 
JUS DE VIANDE 

MUSHROOM PUFF PASTRY, PERFECT EGG, MEAT JUS 

OU / OR 

 
CASSOLETTE DE SAINT MARCELIN, ÉCHALOTTES CONFITES 

CASSOLETTE DE SAINT MARCELIN CHEESE, CANDIED SHALLOT 
 - 
 

SUPREME DE VOLAILLE, POLENTA CREMEUSE, CHAMPIGNONS 
SAUVAGES,  

CHICKEN SUPREME, CREAM POLENTA, MUSHROOMS 
 

OU / OR 

TRUITE, CRÉMEUX DE CAROTTES ET ORANGE, 
CAROTTE ROTIE 

CREAMY CARROT TROUT, ORANGE, ROASTED CARROT - 
BUFFET DE FROMAGES 

CHEESE BUFFET - 
 

BUFFET DE DESSERTS 
SWEET BUFFET 



les 

C U  I  S I  N  E T  R A  D I  T  I  O N N  E L  L  E  

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE INCLUS / NET PRICE INCLUDING SERVICE AND VAT 

* Sans gluten sur demande - Nous proposons du pain sans gluten. La liste des allergènes est disponible sur demande. 

* Gluten free possibility, free – Gluten bread. The list of the allergens is at your disposal. 

 

 

 
 
 

DINER DU JEUDI  
THURSDAY DINNER 

 
SOUPE DE LENTILLES 

LENTILS SOUP 
 - 
 

ACCRAS DE POISSON, SAUCE CORIANDRE 
FISH ACCRAS, CORIANDER SAUCE 

 

OU / OR 
 

RISOTTO CREMEUX AUX 
ASPERGES VERTES 

CREAMY RISOTTO WITH GREEN ASPARAGUS 
 
 - 
 

PORC CONFIT, 
ECRASEDE POMME DE TERRE,  

BRUNOISE DE LEGUMES, 
PORK CONFIT, MASHED POTATOES, 

VEGETABLE BRUNOISE, 
 

OU / OR 

 

BAR CREMEUX DE PETIT POIS,  
RAVIOLES DE TOMATES 

CREAMY SEA BASS WITH PEAS, TOMATO RAVIOLI  
 - 

BUFFET DE FROMAGES 
CHEESE BUFFET 

 
 - 

BUFFET DE DESSERTS 
SWEET BUFFET 



les 

C U  I  S I  N  E T  R A  D I  T  I  O N N  E L  L  E  

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE INCLUS / NET PRICE INCLUDING SERVICE AND VAT 

* Sans gluten sur demande - Nous proposons du pain sans gluten. La liste des allergènes est disponible sur demande. 

* Gluten free possibility, free – Gluten bread. The list of the allergens is at your disposal. 

 

 

 

DINER DU VENDREDI  
FRIDAY DINNER 

 

VELOUTE DE POTIRON 
PUMPKIN SOUP  - 

SOT L'Y LAISSE, CAVIAR D'AUBERGINES, 
CHAMPIGNONS, JUS DE VIANDE 

SOT L'Y LAISSE, EGGPLANT CAVIAR, MUSHROOMS, MEAT JUS 
 

OU / OR 

 
RACLETTE REVISITÉE  

(POMMES DE TERRE, LARDONS, CHIPS DE JAMBON) 
RACLETTE REVISITED (POTATOES, BACON, HAM CHIPS)  - 

 
FILET DE BŒUF, GRATIN DAUPHINOIS, ASPERGES 

ET TOMATES CONFITES 
BEEF FILLET, DAUPHINOISE POTATOES, ASPARAGUS, AND SUN DRIED TOMATOES 

 

OU / OR 

 
CABILLAUX, CREMEUX DE PANAIS, VANILLE ET 

BUTTERNET 
COD FISH, PARSNIP CREAM, VANILLA AND BUTTERNET  - 

BUFFET DE FROMAGES 

CHEESE BUFFET  - 
 

BUFFET DE DESSERTS 
SWEET BUFFET 

 



les 

C U  I  S I  N  E T  R A  D I  T  I  O N N  E L  L  E  

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE INCLUS / NET PRICE INCLUDING SERVICE AND VAT 

* Sans gluten sur demande - Nous proposons du pain sans gluten. La liste des allergènes est disponible sur demande. 

* Gluten free possibility, free – Gluten bread. The list of the allergens is at your disposal. 

 

 

 
 

DINER DU SAMEDI  
SATURDAY DINNER 

 
CREME DE CHAMPIGNONS 

MUSHROOMS SOUP 
 - 

 
ŒUF PARFAIT, ESPUMA, RATATOUILLE, 

TOMBEE D’EPINARD 
PERFECT EGG, ESPUMA, RATATOUILLE, WILTED SPINACH 

 

OU / OR 

 
SALADE DE QUINOA, FETA, OLIVES, 

ROMARIN 
SALAD OF QUINOA, FETA, GREEN OLIVES, ROSEMARY ...  - 

OSSO BUCCO DE VEAU, RISOTTO A LA MILANAISE 
ET LEGUMES DE SAISON 

OSSO BUCCO, MILANESE RISOTTO AND SEASONAL VEGETABLES 

 

OU / OR 

 

ASSIETTE DU PECHEUR, LINGUINE A LA BISQUE, 
TOMATES CONFITES 

FISHERMAN'S PLATE, LINGUINE BISQUE, CANDIED TOMATOES  - 
BUFFET DE FROMAGES 

CHEESE BUFFET  - 
 

BUFFET DE DESSERTS 
SWEET BUFFET 



les 

C U  I  S I  N  E T  R A  D I  T  I  O N N  E L  L  E  

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE INCLUS / NET PRICE INCLUDING SERVICE AND VAT 

* Sans gluten sur demande - Nous proposons du pain sans gluten. La liste des allergènes est disponible sur demande. 

* Gluten free possibility, free – Gluten bread. The list of the allergens is at your disposal. 

 

 

 
 
 

DINER DU DIMANCHE  
SUNDAY DINNER 

 
POTAGE DE CAROTTES 

CARROT SOUP  - 
CASSOLETTE  

DE CHAMPIGNONS, 
ESPUMA PERSILLADE 

MUSHROOM CASSEROLE, ESPUMA 
PARSLEY 

 

OU / OR 

 
SAUMON FUMEE, BLINIS 

CREME D’ANETH 
SMOKED SALMON, BLINIS WITH DILL CREAM 

 - 
 

JOUE DE BŒUF, LEGUMES OUBLIES  
BEEF CHEEK, HEIRLOOM VEGETABLES 

 

OU / OR 

 

SAUMON, MINI RATATOUILLE, GNOCCHI 
POELLEES 

SALMON, MINI RATATOUILLE, PAN-FRIED GNOCCHI  - 

BUFFET DE FROMAGES 
CHEESE BUFFET  - 

BUFFET DE DESSERTS 
SWEET BUFFET 


