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HOTEL

TOUTE L'EQUIPE DE L'ITOTEL

VOULEZVOUS VOUS
SOUITAITE A BIENVENUE AU

RESTAURANT II. SAVOIA.

NOUS VOUS SOUIIAITONS UN AGREABLE
DINER.

Carte disponible de 19h a 21h30

T1HE VOULEZVOUS TTIOTEL TEAM IS DE —
LIGITTED TO WELCOME YOU IN OUR RES —
TAURANT I SAVOIA.

WIE [TOPE YOU ENJOY YOUR DINNER.
Available from 7 pm 10 9.30pm



NOS ENTREES

Starters

Fnirée du jour
Starter of the day
/i3

Soupe du jour
Soup of the day

5

Salade de polenta au [oin de Crau, poire & creme au Gorgonzola
Hay-infused polenta salad, pear & gorgonzola cream

1522

Coeur de salade Romaine, supréme de poulet a la milanaise,
(omales conlites & copeaux de parmesan
Romaine lettuce, chicken Milanese breast, sundried tomatoes & shaved parmesan

124

Poircaux vinaigretle aux agrumes, marmelade de citron et
gel de kalamansi
Citrus vinaigrette leek, lemon marmalade with kalamansi jelly

20

Tarte line a la ricotla et au basilic, crevetle Black Tiger
marinée au citron verlt
Ricotta and basil fine pastry tart, « Black Tiger » prawn marinated with lime

21

Pointe dasperge a la stracciatella, raviole de burrata
el veloule «Argenteuily
Starcciatella asparagus tips, burrata small ravioli with asparagus velvety soup

2

Prix TTC en euros — Service compris La liste des allergenes est disponible sur demande. (V) Plat végétarien — Vegetarian
Prices in euros — VAT included Allergens list available upon request (GF) Sans gluten—Giluten free



NOS RISOTTOS & PATES

Risotto & pasta

Rigatloni, straccialella & épinards @
Rigatoni, Straciatella & spinach

21

Spaghetti alla chilarra, sauce bolognaise & burrala
Spaghetti alla chitarra, Bolognese sauce & buratta

A

Risotto au bouillon de crotle de vieux Parmesan & ¢mulsion de parmesan ¢ ©)
Risotto cooked in old parmesan crust broth & Parmesan foam

A

Risotlo aux artichauts, chips & quarltiers d-artichaut v
Artichoke risotto, chips and wedges

26

Risotto a la (ruflfe et copeaux de (rulle © @
Truffle risotto & shaved truffle
15

NOS POISSONS

Fish

Plat du jour (viande ou poisson)
Today’s special (fish or meat)

25

Filet de maigre roti, embeurré de champignon aux [euilles de capriers
Roasted meagre fillet, mushroom butter with caper leaves

2

Dos de cabillaud roti, mousseline de chou—[leur et sauce vierge du
Piemont, wile de Parmesan
Roasted cod, cauliflower fine mousse, Piemontese virgin sauce, parmesan cheese chip

27

Trongon de lotte escalopé au beurre blanc, julienne de poireau
el rapé de caviar
Thinly-slided piece of anglerfish, thinly-shredded leek with grated caviar

32

Prix TTC en euros — Service compris La liste des allergenes est disponible sur demande. (V) Plat végétarien — Vegetarian
Prices in euros — VAT included Allergens list available upon request (GF) Sans gluten—Giluten free



NOS VIANDES

Meat

Plat du jour (viande ou poisson)
Today’s special (fish or meat)

2

Cote de cochon de Rhone Alpes. sauce grand —mere accompagnée d'une mousseline
de pommes de terre
Savoie pork chop, potato mousseline, mushroom sauce

2

Noiselles de magrel de canard aux anchois, risotto aux artichauts
el sauce brune au romarin ©
Duck breast slices and anchovies, artichoke risotto and brown rosemary sauce

2

Salmis de pigeon aux pelits pois, rosace de pomme de (erre au thym ©
Garden peas « Salmis » of pigeon, thyme potatoes rosette

35

Agneau de lait de monltlagne, printaniere de légumes sur un sablé au parmesan et
mousseline de panais a la bergamote ©
Mountain milk-fed lamb, spring vegetable, parmesan cheese shortbread with
bergamot parsnip fine mousse

36

Pavé de lilet de boeul a la trulle
Thick beef tenderloin & truffle
37

Prix TTC en euros — Service compris La liste des allergenes est disponible sur demande. (V) Plat végétarien — Vegetarian
Prices in euros — VAT included Allergens list available upon request (GF) Sans gluten—Giluten free



NOS FROMAGES ET DESSERTS

Cheeses and desserts

Notre plateau de [romages allinés de la région
Fine artisan cheese board

15

Notre s¢lection de desserts du jour
Our selection of today’s desserts

15

POUR LES ENFANTS

Kids menu

Spaghett alla chitarra au beurre ©
Spaghetti alla chitarra with butter

2

Spaghett alla chitarra tomate ©
Spaghetti alla chitarra with tomato sauce

2

Risotto Orzo au jambon blanc
Orzo risotto & ham

17

Supréme de volaille & mousseline de pommes de terre

Chicken fillet & mashed potatoes
17

Paveé de saumon & riz
Salmon fillet & rice
17

Steak [rites
Steak with French fries

17

Desserl
Dessert

6

Prix TTC en euros — Service compris La liste des allergenes est disponible sur demande. (V) Plat végétarien — Vegetarian
Prices in euros — VAT included Allergens list available upon request (GF) Sans gluten—Giluten free



