
Ouvert de 12h à 14h15 et de 19h30 à 21h30 

Opened from noon to 2:15 PM and from 7:30 PM to 9:30 PM  



PRIX NETS, TAXES ET SERVICES INCLUS / NET PRICES INCLUDING SERVICE AND VAT 

ENTRÉES - STARTERS 
  

 

 Sup. DP 

SALADE CÉSAR 

Filet de poulet pané, salade romaine, anchois, 
croûtons, jambon cru 

Breaded chicken, cos lettuce, anchovy, croutons, raw 

17 € 8 € 

SOUPE DU MOMENT (UNIQUEMENT LE MIDI) 

Soup of the day (only for lunch) 
15 €  

 

 Sup. DP 

TERRINE DE FOIE GRAS DE CANARD 

Duck Foie gras terrine with brioche 
20 € 10 € 

VITELLO TONNATO 

Vitello Tonnato 

16 € 8 € 

POISSON FUMÉ CRÈME AUX 
HERBES CITRONÉE 

Smoked fish, cream with herbs and lemon 

19 € 10 € 

PLATS - MAIN COURSES 
  

 

 Sup. DP 

CÔTE DE VEAU (300 GR), JUS DE VEAU ET 
MORILLES 

Veal rib (300g), veal juice & morels 

40 € 20 € 

PIÈCE DE BOEUF SAUCE MAISON 

Beef ribsteak (350g), homemade  sauce 

35 € 17 € 

POISSON DU JOUR (UNIQUEMENT LE MIDI) 

Fish of the day (only for lunch) 
33 €  

PLAT DU JOUR (UNIQUEMENT LE MIDI) 

Dish of the day (only for lunch) 
22 €  

OMELETTE NATURE (UNIQUEMENT LE MIDI) 

Country-style Omelette (only for lunch) 
18 €  

PÂTES FRAICHES - RAGOÛT OU LÉGUMES 

Fresh pasta - Ragu or vegetable 

22 € 11 € 

COQUELET ET SON JUS DE CUISSON 

Roasted cockerel  with its juice 

26 € 13 € 

 

 Sup. DP 

Côte d’agneau au romarin 

Lamb rib with Rosemary 

32 € 16 € 

ENDIVE AU JAMBON TRUFFÉ, CRÈME DE 
BEAUFORT 

Chicory with truf昀氀ed ham, Beaufort cheese cream  

30 € 15 € 

PLAT VEGETARIEN 

Demandez l’humeur de Justine 

Ask for Justine’s mood 

22 € 12 € 

1 GARNITURE AU CHOIX - 1 SIDE DISH OF YOUR CHOICE 

• FRITES - Fries 

• POMME DE TERRE RÔTIE - Roasted Potato 

• MIJOTÉ DE LÉGUMES - Vegetables 

• COEUR DE ROMAINE - Green Salad 

GARNITURE SUPPLÉMENTAIRE 

ADDITIONAL GARNISH  

 

 

 

 

8 € 

 

 

DESSERTS    

 

 Sup. DP 

CHEESECAKE 

Brocciu, gelée de clémentine, biscuit croustillant 

Brocciu, clementine jelly; crunchy biscuit 

12 € 6 € 

TARTE MYRTILLE 

Tarte moelleuse amande, crème vanille, coulis de 
myrtilles 

Almond spongy tart, vanilla cream, blueberry coulis 

12 € 6 € 

MACARON 

Ganache chocolat framboise, coulis de framboise 

12 € 6 € 

 

 Sup. DP 

FINGER 

Biscuit amande, cacahuètes torré昀椀ées, caramel 
beurre salé, mousse chocolat 

Almond biscuit, roasted peanut, salted butter caramel, 
mousse chocolat 

12 € 6 € 

TIRAMISU 

Boudoir au café, crème légère à l’Amaretto, cacao, 
crumble cacao 

Boudoir biscuit with coffee, light cream with Amaretto, cocoa 
crumble 

12 € 6 € 

HIVER 23-24 

* SANS GLUTEN SUR DEMANDE - NOUS PROPOSONS DU PAIN SANS GLUTEN. LA LISTE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE. 
* GLUTEN FREE POSSIBILITY, FREE – GLUTEN BREAD. THE LIST OF THE ALLERGENS IS AT YOUR DISPOSAL.  

SÉLECTION DE CHARCUTERIES 

Assortment of cold meats  

Petite (2 pers) 
Small (2 people) 
Grande (4 pers) 
Large (4 people) 

 

14 € 

 

28 € 

 

MENU ENFANT 
12 €  ENCAS - SNACK 

 

1 plat et 1 dessert au choix & un sirop - 1 starter, 1 main course and a syrup 

• SOT L’Y LAISSE DE POULET 

Chiken oyster 

• STEACK HACHÉ 

Minced steak 

• POISSON DU JOUR 

Fish of the day 

• MACARON 

Macaron 

• 1 BOULE AU CHOIX 

1 ice cream scoop 

• CHEESECAKE 

Cheesecake 


