DIAMANT NOIR

RESTAURANT
VAL THORENS

Le Chef Bric SAMSON

Originaire de Dinard, en Bretague, je w'attache & proposer une cuisive profondément ancrée davs les
traditions du terroir, tout en y apportant wma touche de créativité, inspirée wotamment par mow mewtor
Olivier Roellinger.

WMow parconrs a é+é mardué par de vombreuses expérievces internationales au seiv de la prestigieuse chame
hételiere Relais & Chateaux, qui w'ont enrichi anssi bien aunx viveaux des saveurs que des différentes
cultures.

Durant dix ans a la téte de L'Imaginaire a Terrassow, en Dordogue, ious avons eu le bonheur d’oltenir
une étoile Michelin dés la premiére année.

Depuis 2014, en tant que Chef de Cuisive a 'hétel Koh-T Nor, mon désir est de vous partager toutes mes
connaissances et expériences due ) ai en la chance d’ acquérir an fil des années an restanrant Le Diamant
Noir. Chague plat vous offre uv voyage a travers mes origives Bretounes, la Savoie et le Périgord on je
cultive mes propres truffieres due )intéare avec soin dans mes créations.

WMa philosophie est de vous offrir uve cuisive généreuse, anthentidques a travers des saveurs qui Vous
surprendrowt,



NOS PARTENALRES

Les Veragers, Saint Bustache, « Terre de Savoie » (74)
Piscicutture Murgeat, Beanfort en Isere (30)
Coopérative du Tremblay, Fruits et Légumes (73)
Jean-Luc Raiillon, Herbes et Fleurs (2.6)

Fromagerie Masson, Beurre Baratte (72)

La Belleviloise des Viandes, Les Belleville (73)

Dents du Villard, Salaison, Bozel (73)

Serge Jay, Fromagerie, Le Chatelard,
Les Belleville (73)

@Gaec de la Planche, Truffe Melanosporum,
Garézes (2.4)

Lachavd Cédric, Huile de Noix, Périgord (2.4)
Disserkoi, Poissowverie, Bozel (73)
Valrhona, Chocolat, Tain 'Hermitage (01)
Clandie WM, Flenriste, WModtiers (73)

Atelier Tour Aprés Tour, Vaisselles en Bois,
Voissant (73)

tutre WMonts et Marées
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