
Salmorejo et son croustillant de jambon
Salmorejo with crispy ham

16€

Cannelloni de COURGETTES ET NOUGAT DE CHEVRE 
sorbet de poivron, vinaigrette acidulée
Zucchini Cannelloni with Goat Cheese Nougat, Bell Pepper Sorbet, and Tangy Vinaigrette

17€

Salade de courgettes aux pois chiches
burrata et huile de noix
Zucchini salad with chickpeas, burrata, and walnut oil

19€

Gravlax de truite
gel de citron vert, tuile à l'aneth, pesto roquette, pistache / +4€ supp menu
Trout gravlax, lime gel, dill tuile, arugula pesto, pistachio / +4€ menu extra

25€

CÔTE DE PORC DE SAVOIE
jus à l’ail noir, pommes grenailles, carottes fanes et tomate rôtie
Savoie pork chop, black garlic juice, baby potatoes, young carrots with tops and roasted
tomato

30€

filet de boeuf sauce chimichurri
pommes grenailles, carottes fanes et tomate rotie /+10€ supp menu
Beef tenderloin with chimichurri sauce, baby potatoes, carrots with tops, and rosated
tomato /+10€ menu extra

45€

suprême de volaille, 
croute d’herbes, pommes grenailles, carottes fanes et tomate rotie
Chicken supreme with herb crust, baby potatoes, carrots with tops, and rosated tomato

26€

Menu complet avec entrée, plat, fromage ou dessert — 52 euros (inclus
dans la demi-pension)

Menu avec entrée et plat, ou plat avec fromage ou dessert — 42 euros

Full menu with starter, main course, cheese or dessert — €52 (included in the half-board
package)

Menu with starter and main course, or main course with cheese or dessert — €42

E n t r é e s  |  S t a r t e r s

P o u r  a c c o m p a g n e r  l ’ a p é r i t i f
T o  e n j o y  w i t h  y o u r  a p e r i t i f

Planche charcuteries et fromages
Cheese and delicatessen platter

19€

Planche du Chamois d’Or charcuteries, fromages et légumes
Cheese, delicatessen, raw vegetables and sauces platter

20€

P l a t s |  M a i n  c o u r s e s

Prix nets. Taxes et service compris

FONDUE SAVOYARDE,  (miN-2 PERS) 
comté, beaufort, emmental servis avec des pommes de terre vapeur, salade, charcuterie
comté, beaufort, emmental cheeses served with steamed potatoes, salad and cold cuts

28€/PERS



D e s s e r t s  |  D e s s e r t s

TARTELETTE PÊCHE ROMARIN HIBISCUS CRÉME COMBAVA
Peach, rosemary and hibiscus tartlet with kaffir lime cream

13€

F r o m a g e s  |  C h e e s e s

Assiette de fromages
Cheese plate

14€

Linguine bolognaise ou carbonara
Linguine with Bolognese or Carbonara sauce

18€

Burger du Chamois d’Or

Chamois d’Or burger: onion confit, herb sauce, 180g beef patty, Tomme de
Savoie cheese, salad

24€
confit d’oignon, sauce aux herbes, steak haché 180 g, Tomme de Savoie, salade

filet de truite,
beurre blanc au siphon, polenta, légumes du moment, tomates rotie / +5€ supp menu
Trout fillet siphoned beurre blanc, polenta, vegetable niçoise, and roasted
tomato / +5€ menu extra

35€

Filet de bar,
vierge mangue-passion, polenta, légumes du moment, tomate rôtie 
Sea bass fillet, mango-passion fruit vinaigrette, polenta, vegetable niçoise, and roasted
tomato

29€

Soupe de fraises au basilic, sorbet pastèque 13€
 Strawberry soup with basil, watermelon sorbet

Soufflé glacé coco et son coulis de fruits
14€

Coconut frozen soufflé with fruit coulis

Glaces et sorbets (3 boules) avec coulis 10€

Ice creams and sorbets (3 scoops) with coulis
Supplément crème fouettée +3€

Extra whipped cream +3€

Contient du Porc/Contains Pork          Végétarien/Vegeterian - Prix nets. Service Compris. Net prices. Service included.

Prix nets. Taxes et service compris

Menu enfant disponible sur demande.

Burger végétarien

Vegetarian burger: sweet potato patty, onion confit, herb sauce, lettuce, Tomme
de Savoie cheese

steak de patate douce, confit d’oignon, sauce aux herbes, salade, Tomme de Savoie

23€

14€

All chocolate plate, crumble, cocoa nibs
Assiette tout chocolat, crumble, GruÉ de cacao

DAHL,
lentille corail, riz basmati
Red lentil, basmati rice 

21€


