
Le soir
Dinner

Entrées / Starters
Foie gras de canard
Pommes de Savoie, brioche maison.

Duck foie gras
Savoy apples, homemade brioche.

Truite marinée à la betterave
Sablé agrumes-gingembre, gelée et crème de citron, pickles de légumes.

Beet-marinated trout
citrus-ginger shortbread, lemon jelly and cream, vegetable pickles.

Ceviche de cabillaud
Vinaigrette agrumes, citron caviar, pickles de légumes.

Cod ceviche
Citrus vinaigrette, finger lime, vegetable pickles.

Velouté de topinambour à la truffe
Huile de noisette, herbes.

Jerusalem artichoke velouté with fresh truffle
Hazelnut oil, herbs.

Plats / Main courses
Filet de veau
Crumble de noix, cappuccino de champignons, légumes glacés, mousseline
de pommes de terre.

Veal fillet,
walnut crumble, mushroom cappuccino, glazed vegetables,
potato mousseline.

Ballotine de volaille aux herbes
 Crème de maïs, ail noir, mousseline de pommes de terre.

Herb-stuffed chicken ballotine
Corn cream, black garlic, potato mousseline.

Cabillaud, jus de verveine
Citron, pickles, légumes glacés.

Cod, verbena sauce
Lemon, pickles, glazed vegetables.

Filet de bœuf rôti, sauce chimichurri
Eryngii, légumes glacés, mousseline de pommes de terre.

Roasted beef fillet, chimichurri sauce
Eeryngii, glazed vegetables, potato mousseline.

Pavé de butternut rôti
Carpaccio de courge, crème curry-coco, éclat de noisette.

Roasted butternut
Squash carpaccio, curry-coconut cream, hazelnut crunch.
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Planche 4 fromageS AOP de notre région.
Platter of four cheeses from our region.

Planche de charcuteries.
Cold cuts platter.

Planche mixte
Cold cuts and cheese platter.

La boite chaude et son pain à l’ail
Traditional hot cheese with garlic bread.

Fromages / Cheeses
Assiette de fromages
La sélection du chef.

Cheese plate,
Chef selection.

Desserts / Desserts
La Pomme
Insert de pommes caramélisées, mousse de pommes et glace à la vanille.

The Apple
Caramelized apple insert, apple mousse, and vanilla ice cream.

Soupe de perles du Japon au coco,
Tartare de mangue, tuile, mangue rôtie et sorbet mangue-passion.

Japanese pearl soup with coconut milk
Mango tartare, mango tuile, roasted mango, and mango-passion sorbet.

Bavaroise au caramel
Poires caramélisées, glace vanille.

Caramel bavaroisE
Caramelized pears, vanilla ice cream.

Mille-feuille Manjari
Noix de pécan caramélisées, glace vanille.

Manjari mille-feuille
Caramelized pecans, vanilla ice cream.

Pour l’apéritif / Appetizers

 Menu enfant / Children menu
Plat au choix. / Dish of your choice.

Fish and chips

Mini Burger

Nuggets

Coquillettes bolognaise, carbonara ou
jambon-beurre.
Bolognese, carbonara or ham and butter pasta

Steak haché et frites 
Beef steak and French fries

Dessert à choisir . / DESSERT of your choice.

Glace 2 boules 
2 scoops ice cream

Brownie

Contient du Porc/Contains Pork          Végétarien/Vegeterian - Prix nets. Service Compris. Net prices. Service included.
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